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Thomas FABIAN, créateur d’entreprise 
Promotion 2001 

 
 

Pour réaliser son projet, Thomas FABIAN n’a pas hésité à faire le grand saut en 
passant de la gestion d’un restaurant parisien à celle d’un vignoble bordelais! 
 
« Ce que j’ai le plus apprécié à l’IPE, c’est que pendant les six mois de  
formation (à l’époque, ndlr), j’ai  pu  préparé de façon sereine et sérieuse l’achat 
de mon domaine et ma reconversion, tout ça en temps réel. C’était vraiment du  
concret, et d’ailleurs j’étais encore à l’IPE quand j’ai acheté le domaine ! » 
 
Pas exploité depuis l’entre-deux-guerres, le domaine acheté par Thomas est 
alors en ruines. Son but ? Faire revivre l’exploitation à travers la production de 
vin biologique. « J’étais assez confiant dans le  « bio », avoue-t-il. Je suis 
Allemand et dans mon pays c’était déjà beaucoup plus développé qu’en  France. 
Et puis j’avais prospecté, en Allemagne notamment, en prenant contact avec des 
personnes susceptibles d’acheter mes produits biologiques. Pour ce qui est du 
développement de la clientèle, nous avons été tributaires de la labellisation en 
« bio », qui prend trois ans. Avant, on pouvait dire  que  notre vin était bio mais 
cela s’arrêtait là. Depuis 2005, on peut l’écrire sur les étiquettes et ça a fait 
décoller notre clientèle ! » 
 
Aujourd’hui, Thomas FABIAN développe son activité et propose des parcours d’initiation, des visites 
et dégustations semi-nocturnes et même des expositions de peintures... pour le plus grand bonheur 
des visiteurs! 
 
Château Esther , Saint-Loubès. 
 


